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Informazioni personali

Cognome(i/)/Nome(i) Aggravi Giovanni
Indirizzo

(lavorativo, NON abitazione privata)
Strada Del Ruffolo, 4 – 53100 Siena

Telefono/cellulare 
(lavorativo, NON di abitazione privata o

cellulare personale)

0577536650   -   3387241209

E-mail
(lavorativa, NON privata)

giovanni.aggravi@uslsudest.toscana.it

Cittadinanza Italiana

Anno di nascita 1961

Settore professionale Sanità Pubblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare - Area Igiene degli Alimenti di 
Origine Animale

Esperienza professionale

Date 01/10/1990  

Lavoro o posizione ricoperti Dirigente Medico Veterinario area dell’Igiene degli Alimenti di Origine Animale (area B), contratto a 
tempo indeterminato e rapporto esclusivo

Principali attività e responsabilità Responsabile U.F. Sanità Pubblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare, Zona Distretto Senese 

Nome e indirizzo del datore di lavoro AUSL SUDEST
UF Sanità Pubblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare Zona Senese
Strada del Ruffolo, 4 – 53100 Siena

Tipo di attività o settore Sanità Pubblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare

Istruzione e formazione

Date 07/07/1988 

Titolo della qualifica rilasciata Laurea in Medicina Veterinaria

Principali tematiche/competenza
professionali possedute

Abilitazione all’esercizio della professione di Medico Veterinario

Nome e tipo d'organizzazione
erogatrice dell'istruzione e formazione

Università Degli Studi Di Perugia



1. Corso di perfezionamento in Tecniche Epidemiologiche e gestionali per l'Organizzazione
Sanitaria – Università degli Studi di Siena anno accademico 1997-1998

2. Corso “L'applicazione delle tecniche di audit a norma ISO1911:2002 all'attività di controllo 
ufficiale nel settore veterinario”, Scuola di Pratovecchio 3-10 maggio 2007

3. Corso “auditor/lead auditor – gestione sicurezza alimentare” 13/2/2012-17/02/2012, organizzato
dall'Azienda Usl 12 di Viareggio 

Livello nella classificazione nazionale o
internazionale

Facoltativo 

Capacità e competenze
personali

Madrelingua italiano

Altra(e) lingua(e) inglese

Autovalutazione Comprensione Parlato Scritto

Livello europeo (*) Ascolto Lettura Interazione orale Produzione orale

Lingua B1 Utente
autonomo

B1 Utente
autonomo

B1 Utente
autonomo

B1 Utente
autonomo

B1 Utente autonomo

(*)  Quadro comune europeo di riferimento per le lingue 

Capacità e competenze sociali Capacità di lavorare in gruppo e collaborare con figure professionali diverse. Ottime capacità 
comunicative e di insegnamento

Capacità e competenze
organizzative

Capacità d sviluppare progetti, programmare e gestire le risorse aziendali 

Capacità e competenze tecniche Ispezione degli alimenti di origine animale

Capacità e competenze
informatiche

Buona conoscenza degli applicativi excel, word, powerpoint. 

Altre capacità e competenze Descrivere tali competenze e indicare dove sono state acquisite. 

Patente B

Ulteriori informazioni
Pubblicazioni

1. Coautore  “Ispezione degli alimenti”, Point Veterinaire Italie, 2017



2. “L'export  verso  paesi  terzi  di  prodotti  di  origine  animale  in  Toscana”,  Sanità  Pubblica
Veterinaria e Sicurezza Alimentare in Toscana, SIVEMP 2017

3. “Pecorino  di  Lucardo:  a  sheep's  milk  cheese  historically  going  back  to  the  Middle  Ages,
produced  during  the  XXI  century”,  Options  méditerrannes  –  Le  productions  de  l’élevage
méditerranéen: Défis et atouts, 2008

4. “La macellazione del suino a domicilio dal Regio Decreto al pacchetto igiene: esperienza della
ASL 7  di  Siena,  zona  Alta  Val  d’Elsa,  XVII  convegno  dell’Associazione  Italiana  Veterinari
Igienisti, 2007

5. “Filth test, e i consumatori sono al sicuro”
6.  “la valutazione del rischio nei caseifici”;
7. “applicazione di  una  lista  di  controllo  basata  sull’analisi  del  rischio   per  la  valutazione  dei

caseifici” 
8. “la produzione di latte ovino nell’Alta Val d’Elsa, monitoraggio 1997-1999”
9. “l’apicoltura nell’Alta Val d’Elsa: monitoraggio su stato sanitario degli alveari e produzione di

miele” 

ALTRO
1. Corso “ i challange test e le nuove sfide per garantire la sicurezza microbiologica degli 

alimenti” modalità FAD  il 26/03/2026
2. Corso “Export Paesi Terzi, requisiti e riferimenti normativi” modalità FAD il 21/04/2026
3. Corso “secondo percorso – Audit degli operatori della filiera agroalimentare Reg. (UE) 

2017/625” modalità FAD  dal 17/06/2025 al 05/12/2025
4. Corso “CODICE DI CONDOTTA AZIENDALE - FOCUS SU PRINCIPI E GESTIONE DELLE

ATTIVITA' EXTRA IMPIEGO: LIMITI E OPPORTUNITA'” tenutosi a Siena il 30 settembre 
2022

5. Corso “Sicurezza Alimentare Autorità Competente e SUAP” tenutosi a Siena il 27 e 28 
settembre 2022

6. Corso  “Le mappe mentali nei sistemi di gestione della qualità: strumento per una 
organizzazione efficace del lavoro” ” tenutosi in modalità FAD il 17/06/2022

7. Corso “La convalida e lo snellimento dei processi, risk assessment di processo” tenutosi in 
modalità FAD il 14/06/2022

8. Riunioni permanenti del personale UU.OO Igiene degli Alimenti di origine animale 2021 
tenutosi in modalità FAD dal 24/02/2022 al 30/11/2022

9. Corso “Le competenze dei responsabili di gruppo ed auditor, per audit verso gli O.S.A.M.” 
modalità FAD sincrona il 04/10/2021

10. Corso “Lean tinking e lean management in sanità” modalità FAD sincrona il 27/09/2021
11. Corso “PROGETTO FORMATIVO SPERIMENTALE RISCHI SPECIFICI LIVELLO ALTO 

PER I LAVORATORI D.G.R.T. n. 959/2019, DECRETO LEGISLATIVO 81/08 E ACCORDO 
STATO - REGIONI DEL 21/12/2011” modalità FAD sincrona il 23/08/2021

12. Corso “SGQ del Dipartimento di Prevenzione: aggiornamento sulla strutturazione del 
sistema per la gestione documentale ed operativa e strumenti per la gestione delle Non 
conformità e delle Osservazioni” modalità FAD sincrona il 13/03/2021

13. Riunioni permanenti del personale UU.OO Igiene degli Alimenti di origine animale 2021 
tenutosi in modalità FAD dal 18/02/2021 al 09/12/2021

14.  Corso “organizzazione, metodi e tecniche del controllo ufficiale” Istituto Superiore di Sanità 
2019

15. Corso “allergeni, etichettatura ed informazioni al consumatore” Grosseto 13/11/2019
16. Corso “emergenze in Sanità Pubblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare” Siena 29/05/2019
17. Corso “Organizzazione, metodi e tecniche del controllo ufficiale” 16/10/2018-15/10/2019
18. Corso “Emergenze in Sanità Pubblica Veterinaria e Sicurezza Alimentare” Siena 29/05/2019
19. Corso “La formazione particolare aggiuntiva per i preposti del Dipartimento di Prevenzione” 

Grosseto 29/10/2019
20. Corso “Allergeni, etichettatura ed informazioni al consumatore” Grosseto 13/11/2019
21. Corso “Il campionamento degli alimenti e mangimi nell’ambito del controllo ufficiale” dal 

19/01/2018 al 21/05/2018 organizzato dall'IZS dell'Abruzzo e del Molise
22. Corso “attività di certificazione expor per i prodotti di O.A. verso paesi terzi e attività di 

campionamento prevista in stabilimenti abilitati all’export verso gli USA”, siena 28/09/2018
23. Corso “direttiva FSIS 5000.1” Siena 05/10/2018
24. Corso “ il conflitto di interessi nel processo di controllo” Siena 26/11/2018



25. Corso “La gestione e la tracciabilità dei processi amministrativi” Siena 22/10/2018-24-
10/2018

26. Corso “Il sistema di Gestione Qualità delle strutture della Prevenzione” Arezzo 07/12/2018
27. Corso “Accordi di equivalenza veterinaria con gli USA (VEA) per l'esportazione di carni 

rosse, carni avicole, prodotti a base di carne ed ovoprodotti” dal 13/09/2017 al 30/11/2017 
organizzato dall'IZS dell'Abruzzo e del Molise

28. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA:  legislazione veterinaria, 
organizzato da Formazione Veterinaria -  2017

29. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA: l'igiene degli alimenti,  
organizzato da Formazione Veterinaria -  2017

30. Corso “il campionamento previsto negli stabilimenti abilitati all'export USA: normativa di 
riferimento e attuazione del programma di controllo ufficiale 2017” Siena  12/09/2017 

31. Corso “attività di audit negli stabilimenti autorizzati all'export USA” Brescia 21 marzo 2017, 
organizzato da IZLER

32. Corso “attività di audit negli stabilimenti autorizzati all'export USA” Bologna 16 maggio 2017,
organizzato da IZLER

33. Corso “Attività di supervisione negli stabilimenti autorizzati all'export USA”, Brescia 16 e 17 
febbraio 2016, organizzato dall'IZLER

34. Corso “L'esportazione di alimenti – sportello export” Empoli 16-17 giugno 2016, organizzato 
dall'Azienda USL Toscana Centro

35. Corso “approfondimento del pacchetto igiene – DGRT 1314/2015”  Empoli 25 ottobre 2016, 
organizzato dall'Azienda USL Toscana Centro

36. Corso “I DPI per il Medico Veterinario e per gli Operatori Tecnici: analisi e ricognizione e 
utilizzo” Siena 29/ novembre 2016 , organizzato dall'Azienda USL Toscana Sud Est

37. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA: questioni sulla 
farmacosorveglianza sugli animali da reddito, organizzato da Formazione Veterinaria -  2016

38. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA: questioni connesse al 
benessere animale,  organizzato da Formazione Veterinaria -  2016

39. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA: questioni connesse alla 
igiene degli alimenti,  organizzato da Formazione Veterinaria -  2016

40. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA: questioni sulla legislazione 
veterinaria, organizzato da Formazione Veterinaria -  2015

41. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA: questioni connesse ai prodotti
della pesca, organizzato da Formazione Veterinaria -  2015

42. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA: questioni connesse al 
benessere animale,  organizzato da Formazione Veterinaria -  2015

43. Corso FAD AGGIORNAMENTI IN MEDICINA VETERINARIA: questioni connesse alla 
igiene degli alimenti,  organizzato da Formazione Veterinaria -  2015 

44. Corso “Il linguaggio dell'accordo in Sanità” Siena 03/09/2014 organizzato dall'ASL 7 di Siena
45. Corso “l'export verso paesi terzi”, Empoli 03/04/2014, organizzato dall'ASL 11 di Empoli;
46. Corso Sicurezza igienica e valutazione dei materiali e oggetti destinati a venire a contatto 

con gli alimenti, Siena 08/11/2013, organizzato dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. 
Dell'ASl 7 di Siena;

47. “open space – per un management aziendale condiviso gestire il presente prepara il futuro” 
Chianciano Terme 25/10/2013,organizzato da Azienda sl 7 di Siena

48. Corso “aggiornamento sulla gestione delle pratiche di riconoscimento degli stabilimenti: 
Decreto 371/2002” Siena  27/09/2013, organizzato dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. 
Dell'ASl 7 di Siena;

49. Corso “L'audit come approccio ispettivo nel controllo ufficiale”, Siena  18/05/2013, 
organizzato dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena;

50. “corso auditor/lead auditor – gestione sicurezza alimentare” 13/2/2012-17/02/2012,  
organizzato dall'Azienda Usl 12 di Viareggio 

51. “Requirement for countries to export meat, poultry and egg product to USA” 18/05/2012 – 
05/11/2012, organizzato dall'Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell'Abruzzo e del Molise 
G.Caporale;

52. Corso “Macellazioni di emergenza e domiciliari suine ed ovicaprine”, Siena  24/10/2012, 
organizzato dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena;

53. Corso “le novità introdotte dalla UNI EN ISO 19000:2012 in tema di audit di sistemi di 
gestione” Siena 25/10/2012, organizzato da ASL 7 di Siena;

54. Corso “Export USA: controllo ufficiale e certificazioni” Siena  19/10/2012, organizzato 



dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena;
55. Corso “Analisi Qualitativa delle non conformità rilevate sugli OSA durante il controllo 

ufficiale”, Siena  13/10/2012, organizzato dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. dell'ASl 7 di 
Siena;

56. Corso “Procedura amministrativa nei controlli ufficiali dell'autorità competente”, Siena 
25/09/2012, Siena  24/10/2012, organizzato dall'ASl 7 di Siena;

57. evento formativo “la visita ispettiva al macello quale strumento di gestione del rischio” 
18/11/2011, organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena

58. “aggiornamento interno per uniformare le competenze professionali – alimenti non 
convenzionali” 15/10/2010 – 12/11/2010, organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. 
Dell'ASl 7 di Siena“aggiornamento interno per uniformare le competenze professionali – 
aetichettatura, confezionamento alimenti e export verso paesi terzi” 23/09/2011 – 
21/10/2011, organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena

59. evento formativo “il controllo ufficiale sui materiali destinati a contatto con gli alimenti”  
31/05/2011, organizzato dall'Azienda Usl 12 di Viareggio 

60. “aggiornamento interno per uniformare le competenze professionali – alimenti non 
convenzionali” 15/10/2010 – 12/11/2010, organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. 
Dell'ASl 7 di Siena

61. “aggiornamento interno per uniformare le competenze professionali – additivi alimentari” 
10/09/2010 – 24/09/2010, organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di 
Siena

62. Seminario “igiene allevamenti e produzioni zootecniche – elementi di valutazione del rischio”
4 e 5 febbraio 2010, organizzato dall'U.O. Igiene degli Allevamenti e delle produzioni 
Zootecniche;

63. “aggiornamento interno per uniformare le competenze professionali” 15/05/2009 – 
17/12/2009, organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena;

64. Corso FAD “Benessere animale”, organizzato Dalla Regione Lombardia nel 2009 
65. convegno “Controllo Ufficiale in stabilimenti abilitati all'esportazione verso USA” 14 e 15  

gennaio 2009 organizzato Dal Ministero della Salute;
66. “Riunioni periodiche di aggiornamento sul pacchetto igiene emanato dalla UE” 30/05/2008 – 

14/11/2008, organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena;
67. Corso di aggiornamento su “Aspetti igienico sanitari e normativi della macellazione secondo 

rito religioso” tenutosi a Perugia il 9 giugno 2008;
68. “Ruolo dell'anatomia patologica nell'ispezione degli alimenti di origine animale 9 16 maggio 

2008 organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena;;
69. “Corso per l’applicazione delle tecniche di audit a norma ISO 9011:2002 all’attività di 

controllo ufficiale nel settore veterinario” tenutosi a Stia nel periodo 3-10 maggio 2007 
organizzato dalla Scuola di Pratovecchio tenutosi a Siena ed organizzato dalla USL 7;.

70. “Il controllo ufficiale sul benessere animale negli impianti di macellazione” 20 gennaio 2007 
organizzato dalla Usl 7; 

71. “Implementazione delle linee guida regionali per il controllo e la supervisione in attività 
soggette a vigilanza veterinaria permanente” tenutosi a Siena n dal 17 al  24 novembre 
2006 organizzate dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena;

72. “Benessere e qualità delle produzioni animali” tenutosi a Torrita di Siena e Sinalunga il 19 e 
26 gennaio 2006, organizzato dalla Usl 7;

73. “Il ruolo centrale dell’epidemiologia nella prevenzione e sanità pubblica” tenutosi a 
Montepulciano il  21 novembre 2005 organizzato dalla Usl 7;

74. “Sicurezza alimentare: ruoli e compiti del Veterinario ufficiale alla luce dei nuovi regolamenti 
comunitari” tenutosi a Montepulciano l'11 novembre 2005 organizzato dalla Usl 7 ;

75. “L’audit come strumento di verifica in Sanità Pubblica Veterinaria”  tenutosi a Siena il 21 
ottobre 2005 organizzato dalla Usl 7;

76. “Strumenti per la valutazione del rischio nella filiera lattiero casearia”  tenutosi a siena il 14 
ottobre 2005 organizzato dall'IZS delle regioni Lazio e Toscana;

77. “Aggiornamento  di igiene urbana e controllo farmacologico della riproduzione nel colombo 
di città” tenutosi a Siena il 6  e 7 maggio 2005 organizzato dalla Società Italiana Di Medicina
Preventiva;;

78. “Sicurezza alimentare: gli orientamenti dell’Europa per la tutela dei consumatori” tenutosi a 
Siena il 10 e  l'11 settembre 2004. organizzato dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl
7 di Siena;

79. . “Vendita sulle aree pubbliche così cambiano le regole” tenutosi a Siena il 18 e il 19 giugno 



2004;
80. “Il veterinario ufficiale nella filiera lattiero-casearia in applicazione del DPR 54/97” 20 maggio

2004;
81. “principali avvelenamenti negli animali domestici e selvatici” tenutosi a Colle di Val d'Elsa il 

25 gennaio 2004 organizzato dall'IZS delle Regioni Lazio e Toscana;
82. “Il veterinario Ufficiale nella filiera lattiero casearia in applicazione del DPR 54/97, tenutosi a 

Firenze il 20 maggio 2004 e organizzato da AIVEMP;
83. “sicurezza alimentare: gli orientamenti dell'Europa per la tutela dei consumatori” tenutosi a 

Siena il 10 e l'11 settembre 2004 organizzato dall'U.O. Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 
7 di Siena;

84. XVI convegno SIPAOC, tenuto a Siena dal 29 settembre al 2 ottobre 2004
85. “qualificazione delle produzioni bovine della Regione con particolare riguardo alla fase di 

alimentazione”  tenutosi a Firenze il 3 marzo 2003, organizzato dall'IZS delle regioni Lazio e 
Toscana;

86. “Funzioni, competenze e responsabilità del professionista veterinario in ordine alle nuove 
procedure per l’esercizio delle attività produttive”  24 ottobre 2003;

87. “Tecnologia produttiva e sicurezza alimentare nei salumifici aziendali” tenutosi a Grosseto il 
14 novembre 2003 organizzato dal SIVEMP;

88. Corso di formazione regionale  “La Sanità Pubblica Vetrinaria ed il controllo di filiera dei 
prodotti di origine animale”  tenutosi a Lido di Camaiore dal 22 al 24 maggio 2003 
organizzato dalla Azienda USL 12 di Viareggio;

89. “La lezione efficace: metodi e strumenti essenziali per la formazione d’aula”, tenutasi a 
Firenze dal 21 maggio al 4 giugno 2002 organizzato dall'IZS delle regioni Lazio e Toscana;

90. Incontro di studio “la sorveglianza delle TSE negli ovi-caprini” tenutosi a Firenze il 19 giugno
2002 organizzato dall'IZS delle regioni Lazio e Toscana;

91. Corso di formazione regionale “Le tecnologie alimentari applicate alla filiera delle carni e 
lattiero casearia: problematiche igienico sanitarie e sicurezza dei prodotti finiti” 16 18 ottobre
2001;

92. Corso di aggiornamento “ruolo del vetrinario Ufficiale come supervisore negli stabilimenti di 
macellazione” tenutosi a Montepulciano il 9 novembre 2001, organizzato dall'U.O. Igiene 
degli alimenti di O.A. dell'ASl 7 di Siena;

93. Corso di aggiornamento “efficacia dei piani di autocontrollo al fine della gestione dei rischi 
biologici negli stabilimenti dove la normativa prevede un controllo permanente da parte del 
servizio veterinario” tenutosi a Montepulciano il 14 settembre 2001 organizzato dall'U.O. 
Igiene degli alimenti di O.A. Dell'ASl 7 di Siena;;

94. IX convegno nazionale AMVI, tenuto a Colle di Val d’Elsa dal 5 al 7 novembre 1999 su “I 
prodotti alimentari di nicchia: come assicurarne qualità e salubrità?”

95. Incontri di aggiornamento promossi dall’Ordine dei Medici Veterinari di Novara, tenuti a 
Novara il 16, il 23 ed il 30 maggio 1998, su: Valutazione aspetti sanitari del DPR 54/97, 
Igiene della produzione del latte in allevamento, Autocontrollo nel caseificio;

96. Giornata di studio sul tema “Il medico Veterinario nella filiera produttiva del latte”, tenutasi a 
Grosseto il 6 febbraio 1998 presso il Centro Militare Veterinari;

97. “Corso di formazione in tecniche epidemiologiche e gestionali per l'organizzazione sanitaria”
presso L'università degli studi di Siena Anno accademico 1997/1998;

98. Corso di formazione specialistica per veterinari  in  apicoltura “aspetti igienico sanitari 
dell’allevamento e dei prodotti” organizzato dall’Istituto per la qualificazione e 
l’aggiornamento tecnico professionale in agricoltura di Brescia, superando il relativo esame 
che si è svolto a Brescia dal  26/4 al 7/6 1996;

99. Corso  di  formazione  specialistica  per  veterinari   in   apicoltura  “aspetti  igienico  sanitari
dell’allevamento e dei prodotti” organizzato dall’Istituto per la qualificazione e l’aggiornamento
tecnico professionale in agricoltura di Brescia, superando il relativo esame che si è svolto a
Brescia dal  26/4 al 7/6 1996;

100.  Corso di perfezionamento in “gestione igienico sanitaria dell’allevamento e delle produzioni”
presso l’Università degli Studi di Parma nell’anno accademico 1994/1995 e superato il relativo
esame;

101. Corso  di  formazione  professionale  su  “  autocontrollo  delle  aziende  nella  produzione  di
alimenti di origine animale” organizzato dalla Regione Toscana, tenutosi a Firenze dall’8 all’11
novembre 1994;

102. Corso  annuale  di  aggiornamento  professionale  “Sergio  Meloni”  organizzato  dall’Istituto



Zooprofilattico Sperimentale del Lazio e della Toscana e dal Centro Culturale “Alessandro
Lanfranchi” tenutosi a Firenze dal 12/12/92 al 05/02/94;

103. Corso   annuale  di  perfezionamento  “Sanità  pubblica  veterinaria  e  legislazione  sanitaria”
organizzato dall’Università degli Studi di Perugia dal maggio 92 all’aprile 1993;

104.  2° corso interattivo di aggiornamento “Il controllo delle Derrate alimentari di origine animale 
a tutela del consumatore” organizzato dall’Università degli studi di Parma Tenutosi a 
Numana   dall’1 al 6 giugno 1992.

Luogo e data 
Siena 12/06/2026

Nome e cognome
Giovanni Aggravi
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